o

Bramboroveé noky s kufecim masem,

rajCata, syr pecorino

Recepty

Pro kazdy den

1O

30 min

Budete potrfebovat

bramborové noky

voda

sul

kufeci maso

Gurmanské italské kofeni od Vitany

olivovy olej

800 g

21
104

400 g

104



loupana rajCata v plechovce 200 g

Syr pecorino 80 g
cibule 40 g
Cesnek 59

Priprava receptu

Kufeci maso nakrajime na kosti¢ky, posypeme kofenim, pfidame olej a
nechame chvilku odlezet. Poté zprudka opeCeme na olivovém oleji.
Maso vyndame z panvicky a nechame odpocinout. Na panvi si
orestujeme strouzek Cesneku, cibuli, pfidame drcena loupana rajCata a
kratce povarime. Pfidame opeCené maso a uvarfené bramborové noky.

Zdobime syrem pecorino.



